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PIANO NAZIONALE DI RIPRESA E RESILIENZA (PNRR) 

Potenziamento dell’offerta formativa ITS Academy in attuazione della Missione 4 - Istruzione e Ricerca 

- Componente 1 - Potenziamento dell’offerta dei servizi di istruzione: dagli asili nido alle Università - 

Investimento 1.5 “Sviluppo del sistema di formazione professionale terziaria (ITS)” del PNRR, finanziato 

dall’Unione europea - Next Generation EU, ai fini del raggiungimento dei relativi target e milestone e 

dell’obiettivo di cui alla Decisione di esecuzione del Consiglio UE - CID. 

 

TITOLO DELL’AVVISO Potenziamento dell’offerta formativa ITS Academy (M4C1I1.5-2023-1242) 

BENEFICIARIO ITS Academy Emporium del Golfo 

TITOLO PROGETTO Formazione Tecnica Specialistica a servizio delle imprese del territorio 

CODICE PROGETTO M4C1I1.5-2023-1242-P-31009 

CODICE CUP D74D23002700006 

 

MANIFESTAZIONE D’INTERESSE PER L’INDIVIDUAZIONE DI PERSONALE DOCENTE/ESPERTI 

CON SPECIFICHE COMPETENZE PER LA REALIZZAZIONE DEL SEGUENTE PERCORSO 

FORMATIVO: TRASPARENZA E SICUREZZA NELLA CATENA AGROALIMENTARE 

Figura professionale in uscita: Tecnico Superiore per i controlli e le certificazioni nelle filiere agroalimentari 

Sede formativa: C/da Zangara, SP 13 - 91022 Castelvetrano (TP)  

 

Allegato A – Domanda di candidatura 

 
Spett.le FONDAZIONE ITS ACADEMY     

         EMPORIUM DEL GOLFO 

Via J. F. Kennedy nr 2 

91011 - Alcamo (TP) 

PEC: itsemporiumdelgolfo@pec.it  

 

 

Il/La sottoscritto/a ______________________________________ nato/a a ______________ (____)  

il ______________ e residente in ___________________________________ (_____) cap ________ 

via _____________________________________ n. _____ C.F. ______________________________ 

P.IVA _____________________ Telefono __________________ Cell. _______________________ 

E-Mail___________________________________ Pec _____________________________________ 

(Nel caso in cui la residenza non coincida con il domicilio) 

domicilio in Via/Piazza ______________________________________________________ n° _____ 

Comune __________________________________________ C.A.P_____________   Prov. (______) 
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consapevole che la falsità in atti e le dichiarazioni mendaci sono punite ai sensi del codice penale e 

delle leggi speciali in materia e che, laddove dovesse emergere la non veridicità di quanto qui 

dichiarato, si avrà la decadenza dai benefici eventualmente ottenuti ai sensi dell’art. 75 del D.P.R. n. 

445 del 28 dicembre 2000 e l’applicazione di ogni altra sanzione prevista dalla legge, nella predetta 

qualità, ai sensi e per gli effetti di cui agli artt. 46 e 47 del D.P.R. n. 445 del 28 dicembre 2000;  
 

DICHIARA 

□ Di aver preso visione della MANIFESTAZIONE D’INTERESSE PER L’INDIVIDUAZIONE DI 

PERSONALE DOCENTE/ESPERTI CON SPECIFICHE COMPETENZE PER LA REALIZZAZIONE 

DEL SEGUENTE PERCORSO FORMATIVO:  

TRASPARENZA E SICUREZZA NELLA CATENA AGROALIMENTARE   

Tecnico Superiore per i controlli e le certificazioni nelle filiere agroalimentari  

Sede formativa: C/da Zangara, SP 13 - 91022 Castelvetrano (TP); 

□ Di essere cittadino italiano ovvero di uno degli stati membri dell’Unione Europea, fermo restando il disposto 

di cui al DPCM 07/02/1994 e successive modifiche ed integrazioni; 

□ Di godere dei diritti civili e politici dello stato di appartenenza;  

□ Di non essere stato escluso dall’elettorato politico attivo; 

□ Di possedere l’idoneità fisica allo svolgimento delle funzioni cui la presente procedura di selezione si 

riferisce; 

□ Di non avere riportato condanne penali e non essere stato destinatario di provvedimenti che riguardano 

l’applicazione di misure di prevenzione, di decisioni civili e di provvedimenti amministrativi iscritti nel 

casellario giudiziale; 

□ Di non essere stato destituito o dispensato dall’impiego presso una Pubblica Amministrazione; 

□ Di non essere stato dichiarato decaduto o licenziato da un impiego statale; 

□ Di non trovarsi in situazione di incompatibilità, ovvero, nel caso in cui sussistano cause di incompatibilità, 

impegnarsi a comunicarle espressamente, al fine di consentire l’adeguata valutazione delle medesime;  

□ Di non trovarsi in situazioni di conflitto di interessi, neanche potenziale, che possano interferire con 

l’esercizio dell’incarico; 

□ Di possedere il seguente Titolo di Studio:  

□ Laurea ________________________ in ________________________________________________ 

conseguita il __________________  presso ______________________________________________  

con la votazione di __________________ ambito __________________________________________ 

Oppure  

□ Diploma di Istruzione Secondaria di secondo grado ________________________________________                                                           

conseguito nell’anno scolastico_____________ presso l’Istituto _____________________________    

di __________________________________ (______) con la votazione di _______________________ 

□ Di essere nella seguente condizione: 

□ Sez. A: Docenti universitari e/o ricercatori; 

□ Sez. B: Docenti di Scuola Secondaria di primo e secondo grado, Docenti del mondo della formazione e 

Tecnici di laboratorio; 

□ Sez. C: Docenti, Tecnici ed Esperti provenienti dal mondo del lavoro e delle professioni. 

□ Di avere n. anni ___________ di esperienza professionale; 

□ Di avere n. anni ___________ di esperienza didattica; 

□ Di impegnarsi ad espletare gli impegni didattici indicati all’Art. 9; 

□ Di acconsentire al trattamento dei dati personali per i soli fini istituzionali ai sensi delle disposizioni di cui al 

DGPR D. Lgs. 101/2018; 
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PRESENTA 

la propria candidatura alla manifestazione d’interesse per l’individuazione di personale docente/esperti 

con specifiche competenze per la realizzazione, nell’ambito del PNRR, del seguente percorso 

formativo:  

- TRASPARENZA E SICUREZZA NELLA CATENA AGROALIMENTARE 

Tecnico Superiore per i controlli e le certificazioni nelle filiere agroalimentari 
 Sede formativa: C/da Zangara, SP 13 - 91022 Castelvetrano (TP) 

 

(Indicare i moduli/unità formativa per i quali si presenta la propria candidatura) 

 
 

Ambito formativo teorico 

Denominazione Modulo/Unità Formativa 

N. 

ORE 

575 

□  ORIENTAMENTO AL RUOLO E RICERCA ATTIVA DEL LAVORO 20 

□  BILANCIO DELLE COMPETENZE, COMUNICAZIONE, DINAMICHE DI GRUPPO 20 

□  
PARI OPPORTUNITÀ, INCLUSIONE SOCIALE, NON DISCRIMINAZIONE E PARITÀ DI 

GENERE 
20 

□  JOB PLACEMENT 20 

□  BUSINESS ENGLISH 60 

□  INFORMATICA ED ITC 50 

□  SICUREZZA ALIMENTARE NELLA FILIERA OLEARIA 30 

□  
COMPOSIZIONE, CARATTERISTICHE CHIMICHE E MICROBIOLOGICHE DELL’OLIO 

D’OLIVA 
30 

□  SISTEMI HACCP E GESTIONE DEL RISCHIO NEI FRANTOI E OLEIFICI 30 

□  TRACCIABILITÀ DELL’OLIO: DAL CAMPO ALLA BOTTIGLIA 30 

□  ETICHETTATURA E CLASSIFICAZIONE DEGLI OLI (EVO, DOP, IGP, BIO) 20 

□  ALLERTE ALIMENTARI E FRODI NEL SETTORE OLEARIO 20 

□  
BENESSERE ORGANIZZATIVO SALUTE, SICUREZZA E QUALITÀ DELL'AMBIENTE 

LAVORATIVO 
20 

□  TECNICHE E METODI PER L'ANALISI DEI MERCATI NAZIONALI ED INTERNAZIONALI 20 

□  AUDIT E CONTROLLI NEGLI IMPIANTI DI TRASFORMAZIONE E CONFEZIONAMENTO 20 

□  PROGETTAZIONE PSR, PNRR, OCM E FINANZA AGEVOLATA 30 

□  
NORMATIVE INTERNAZIONALI E CODEX ALIMENTARIUS, REGOLAMENTI EUROPEI 

SULL’OLIO D’OLIVA (UE 2568/91, 29/2012, ECC.) 
30 
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□  
DOGANE, ETICHETTATURA INTERNAZIONALE E CERTIFICAZIONI PER L’EXPORT 

DELL’OLIO 
25 

□  
TECNICHE DI LAVORAZIONE: VERDE, NERA, NATURALE, IN SALAMOIA, ADDITIVI, 

SALAMOIE E CONSERVANTI: USO CONSAPEVOLE 
40 

□  GESTIONE AGRONOMICA DELL’OLIVETO E PRATICHE SOSTENIBILI 20 

□  EXPORT E REQUISITI FDA/FSMA PER IL MERCATO USA 20 

 Ambito pratico/laboratoriale 

Denominazione Modulo/Unità Formativa 

N. 

ORE 

625 

□  LABORATORIO E-COMMERCE E VENDITA ONLINE DI OLIO 35 

□  
STANDARD DI QUALITÀ PER L’OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA:  

PARAMETRI CHIMICO-FISICI E SENSORIALI 
50 

□  LABORATORIO DI SOMMELIER /ASSAGGIATORE OLIO 30 

□  LABORATORI DI ANALISI CHIMICA E CONTROLLO QUALITÀ DELL’OLIO D’OLIVA 40 

□  LABORATORIO CERTIFICAZIONI BIOLOGICHE E MARCHI DI ORIGINE DOP OGT BIO 30 

□  
LABORATORIO DI COOKING E DEGUSTAZIONE E ABBINAMENTO OLIVE/ OLIO E  

PRODOTTI ITTICI 
15 

□  
LABORATORIO DI COOKING E DEGUSTAZIONE E ABBINAMENTO OLIVE E 

ANTIPASTI, COCKTAIL 
15 

□  
LABORATORIO DI COOKING E DEGUSTAZIONE E ABBINAMENTO OLIVE/OLIO E  

PRODOTTI CARNEI 
15 

□  BLOCKCHAIN E TRACCIABILITÀ DIGITALE DELL’OLIO D’OLIVA 25 

□  LABORATORIO COOKING EXPERIENCE DELLA DIETA MEDITERRANEA 20 

□  PERCORSI ED ITINERARI EVOGASTRONOMICI DEL TERRITORIO 40 

□  
BIG DATA E INTELLIGENZA ARTIFICIALE PER LA GESTIONE DELLE FILIERE 

OLIVICOLE 
30 

□  LABORATORIO DI TOPOGRAFIA, TELERILEVAMENTO E GIS  20 

□  ANALISI SENSORIALE DELL’OLIO: PANEL TEST E DIFETTI TIPICI 30 

□  LABORATORIO DI TECNICHE DI TRASFORMAZIONE DEL PRODOTTO 30 

□  
I PROCESSI PRODUTTIVI PER LA PROGRAMMAZIONE DELLA PRODUZIONE E  

LEAN PRODUCTION 
30 

□  LABORATORIO PILOTAGGIO DRONI AGRICOLTURA 5.0 (project work) 40 

□  LABORATORIO UTILIZZO E TRASFORMAZIONE SOTTOPRODOTTI 30 
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□  TECNOLOGIE AGRARIE E AGRO-INDUSTRIALI 30 

□  
LABORATORIO GESTIONE E VALORIZZAZIONE DEGLI SCARTI DELLE  

FILIERE AGROALIMENTARI 
40 

□  
PROGETTO FINALE E PRESENTAZIONE 

• Realizzazione di un progetto relativo al percorso formativo  

TRASPARENZA E SICUREZZA NELLA CATENA AGROALIMENTARE 

Preparazione e presentazione del progetto finale 

30 

 

 

 
Alla presente istanza si allegano i seguenti documenti: 

● Allegato B – Scheda di autovalutazione; 

● Allegato C – Trattamento dei dati personali; 

● Curriculum vitae firmato e redatto ai sensi e per gli effetti del D.P.R. n. 445/2000, da cui si possano evincere 

tutte le informazioni necessarie relative ad una corretta valutazione della candidatura, debitamente 

sottoscritto; 

● Copia firmata del documento d’identità in corso di validità e del codice fiscale/tessera sanitaria. 

 

 

DATA E LUOGO 

 

_________________________________ 

 

 

 

 

 

                                                                                                        Firma  

___________________________ 
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